BUDeER & (m) meat (f)fish (v)vegetarian (d) dessert
*welcome Allergy or Dietary Needs? Ask Before You Eat!

dine in or out

lunch or dinner all day-everyday

this is the experience.

choose and build a selection of dishes and sides to suit

DINNER

and have a great time.
please let us know if you have any allergies
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porkbelly bao (m) chicken bao mushroom bao (V)

svensk grissida, hoisinsas, ugnsfriterad kyckling, ostronskivling, champinjon,
picklad gurka, jordndtter och godjangsas, zucchini och teriyaki, ingeféra, purjolok,
koriander. rostad 16k. Jjapansk majonas silverlok

och friterad scharlottenlok.
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korat style bao (m) sweet potato slider (v) barobao steak (m)
yakiniki, tamarindséas, salt brynt smoér bakad sétpotatis, 16vtunn oxfilé, wasabi-
och citron picklad rattika och sesamstekt spetskal med miso svartpeppar vispat smor, picklad
orter. och rostade pumpa stjarnor. syltlok, rostade jordartskockor
och soja vinagrett.
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cloudy ramen (m) thai shrimp (f) fast kimehi (
apelsinglaserad flisksida, glaskokt rdka, het thai fermenterat kél, fisksés,
rostad groénkal, 48g 64, chili, limeblad, fermenterad rodpeppar och ingeféra.
chiliolja, vetenudlar och citron, olivolja och puffat
skogsoéron. ris.
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steamed rice (v) cucumber (V) II}OChi i.ce cream (d)
Jjapanskt ris, risvindger och gurka, rostad vitlok, koji risdeg insvept glass.

furikake. och sesam.



